Antipasti / Entradas / Starters

Pane della casa 2,00
Pan de la casa
House bread

Pan di Pizza focaccia, olio, origano, aglio (Rossa con pomodoro) 7,90
Pan de pizza focaccia, aceite, orégano, ajo (con tomate)
Focaccia bread, olive oil, oregan, garlic (with tomato)

Bruschette 3 pezzi: pane al grill, pomodori, olio, aglio, basilico 1,50
Bruschetta 3 piezas: pan tostado, tomates, aceite, ajo, albahaca
3 pieces Bruschetts: toast, tomatoes, oil, basil

Caprese di mozzarella di Bufala 13,50
Caprese de mozzarella di bufala, tomates de la huerta, albahaca
Bufala mozzarella caprese, tomato, basil

Insalata Mista 9,50
Ensalada Mixta
Mix salad

Insalata di Capra (toast di formaggio di capra, noci, miele, pera, pomodori secchi) 14,50

Ensalada de Cabra (tostada de queso de cabra, nueces miel, pera , tomate seco)
Goat salad (goat cheese toast, walnuts, honey, pear, dried tomatoes)

Insalata Cesar (Pollo, parmigiano, salsa cesar, crostini di pane) 15,90

© Ensalada Cesar, pollo, queso parmesano, salsa cesar, picatostes

Caesar salad, chicken, Parmesan cheese, caesar sauce, croutons

Cocktail di Scampi, mela, salsa cocktail 14,90
Cocktail de gambas, manzana, salsa cdctel
Shrimp cocktail, apples, cocktail sauce

Vitello Tonnato 15,90
Ternera, salsa de atin (alcaparras, anchoas, mayonesa)
Beef, tuna sauce (capers, anchovies, moyannaise)

Prosciutto di Parma e Melone 18,00
Jamon de Parma y mel6n
Parma ham and melon

Carpaccio di Manzo, Rucula e Grana 19,50
Carpaccio de ternera con solomillo de ternera, rtcula, Grana
Veal carpaccio, with veal, arugula, grana cheese

Saute di Vongole 17,00
Almejas salteadas

Sautéed clams

Gamberi PIL PIL 15,90
Gambas Pil Pil

Pil Pil Prawns



Tagliere di Salumi per 2 persone (Prosciutto crudo, coppa, Mortadella, Speck, 25,00
spianata piccante, mozzarella di Bufala, Carciofi sott'olio)

Tabla de embutidos para 2 personas (Jamdn crudo, coppa, Mortadela, Speck,

spianata picante, mozzarella de bafala, alcachofas en aceite)

Charcuterie board for 2 people (Raw ham, coppa, Mortadella, Speck,spicy esplanade,

buffala mozzarella, artichokes in oil)

Parmigiana di Melanzane, pomodori, Fiordilatte, Grana 14,90
Berenjena a la parmesana, tomate, fiordilatte, parmesano
Eggplant parmesan, tomato, fiordilatte, parmesan

Grigliata di verdura e Bufala Verdure miste e mozzarella di Bufala 14,90

Verduras asadas y mozzarella de bufala Verduras mixtas y mozzarella de bufala.
Roasted vegetables and buffala mozzarella Mixed vegetables and bufala mozzarella.

Zuppa / Sopas / Soups

Zuppa del giorno 9,00
Sopa del dia
Soup of the day

Pasta (Disponible spaghetti e penne gluten free)

Spaghetti Aglio e Olio e peperoncino 13,50
Espaguetis con ajo, aceite y chili
Spaghetti with garlic, oil y chilli peppers

Spaghetti Napoletana salsa di pomodoro, basilico, aglio 14,00
Espaguetis a la napolitana con salsa de tomate, albahaca, ajo
Napolitan spaghetti with tomato sauce, basil, garlic

Spaghetti Bolognese Ragt di carne Manzo 15,90
Espaguetis a la bolofiesa con ragu de ternera
Spaghetti bolognesa with veal ragut

Spaghetti Carbonara Guanciale, Uova, Grana 18,50
Espaguetis a la carbonara con panceta, grana, huevo
Spaghetti carbonara with bacon, grana and egg

Spaghetti alle Vongole 19,50
Spaguetis con almejas
Spaghetti with clams

© Penne al Tonno olive, capperi, cipolle, tonno, salsa pomodoro 16,50
Penne con atun, salsa de tomate, aceitunas, alcaparras, cebolla,
Penne with tuna, fomato sauce, olives, capers, onion

[a/uten FREE + 2, 50€]




Penne arrabiata Pomodori, aglio, peperoncino
Penne picante con tomate, ajo, chilli, perejil
Hot penne with tomato, garlic, chilli, parsley

Pappardelle Porcinl Salsiccia (salsiccia di maiale, crema di tartufo, porcini)
Pappardelle con boletus, salchicha de cerdo, crema de trufa
Pappardelle with boletus mushrooms, pork sausage, truffle cream

Pappardelle Filetto di manzo salsa Pepe verde
Pappardelle con rebanada de carne con salsa de pimiento verde
Pappardelle with beef slice with green pepper sauce

Penne Vegetariana
Penne vegetariano
Vegetarian penne

Gnocchi alla Sorrentina Mozzarella, pomodori
Noquis a la sorrentina con mozarella y tomate
Gnocchi with mozzarella and tomatoes

Gnocchi al Pesto Basilico, pinoli, Grana
Noquis con pesto de albahaca, pifiones, Grana
Gnocchi with basil pesto, pine nuts and Grana

Calamarata Amatriciana Guanciale, cipolla, basilico, salsa pomodoro
Calamarata Amatriciana con panceta, cebolla, albahaca, salsa de tomate
Amatriciana Calamarata with bacon, onion, basil, fomato sauce

Calamarata Frutti di Mare
Calamarata con Frutos de mar
Calamarata with seafoods

Lasagna Classica
Lasafa clasica
Lasagna

Cannelloni di Carne
Canelones de carne
Meat cannelloni with meat

Fettucine al salmone (crema, salmone, aglio)
©Fettucine con salmén (crema, salman, ajo)
Fettucine with salmon (cream, salmon, garlic)

Fettucine al pollo, crema, aglio
Fettucine al pollo, crema, ajo
Fettucine with chicken, cream, garlic

Fiocchi Pera & Cacio alla salsa Gorgonzola
Pasta en forma de bolsitas, rellena con pera, queso y salsa gorgonzola
Pasta in pockets filled with pear, cheese and gorgonzola sauce

Risotto Gamberi & Zucchine
Risoto de gambas y calabacines
Risotto with shrimp and zucchini
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Carni / Carne / Meat

(Patate fritte e verdura / Con papas fritas y verduras / With French Fries & vegetables)

Filetto di Manzo alla griglia 29,00
Solomillo de ternera a la parrilla
Sirlion steak grill

Entrecote alla griglia 28,00
Entrecote de ternera a la parrilla
Entrecote grill

Saltimbocca alla Romana Vitello, prosciutto di parma, vino bianco, marsala, salvia 22,50
con tagliatelle

Ternera, Jamon de parma, vino blanco, marsala, salvia, tagliatelle

Veal, Parma ham, white wine, marsala, sage, tagliatelle

Ossobuco alla Milanese con Tagliatelle 26,00
Osobuco a la milanesa con tagliatelle
Ossobuco Milanese style with tagliatelle e

29,00

Tagliata di manzo, Rucola, Grana
Lonchas de ternera con ricula y grana W
Slices of beef with rocket and grana j A

Scaloppina di pollo alla Griglia WS oo 18,50
Pollo a la parrilla ‘
Roast chicken

Scaloppina di pollo alla Milanese con spaghetti 21,00
Escalope de pollo empanado con espaguetis

Milanese breaded chicken with spaguetti

Grigliata Mista 28,00
Parrillada Mixta
Mixed Grill

Costine di maiale salsa harbecue con potatoes 19,50

Costillas de cerdo con salsa barbacoa y patatas
Pork ribs with barbecue sauce and potatoes

Carne in Salsa / Carne en salsa / Meat in sauce

( )

i ' i - Salsa Pepe Verd
Filetto di manzo / Filete de ternera / Beef fillet 31,00 | °7reReere
Green pepper sauce

Entrecote / Entrecot / Entrecote 29,50 Gorgonzola
Scaloppina di pollo / Escalope de Pollo / Chicken escalope 22,00 | crema e Funghi
Cream and mushrooms

- J
Pesce /Pescados / Fishes
(Riso e verdura / Con arroz y verduras / With rice & vegetables)
Salmone alla griglia / Salmén a la parrilla / Grilled salmon 21,00
Orata alla griglia / Dorada a la parrilla / Grilled sea bream 24,00

Calamari alla griglia / Calamar a la parrilla / Grilled squid 23,00



Pizza / Pizzas / pizza

Margherita: pomodoro, mozzarella, basilico
Tomate, mozzarella, albahaca
Tomato, mozzarella, basil

Bufala: pomodoro e mozzarella de bufala, basilico
Tomate, mozzarella de bufala, albahaca
Tomato, bufala mozzarella, basil

Prosciutto: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
Tomate, mozzarella, jamon york
Tomato, mozzarella, ham

Prosciutto e funghi: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi

Tomate, mozzarella, jamon york, champifiones
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

4 Stagioni: pomodoro, mozzarella, olive, carciofini, funghi, prosciutto cotto
Tomate, mozzarella, aceitunas, alcachofas, champifiones, jamdn york

Tomato, mozzarella, olives, mushrooms, ham

Diavola: pomodoro, mozzarella, salame piccante
Tomate, mozzarella, salami picante
Tomato, mozzarella, hot salami

4 Formaggi: mozzarella, scamorza, gorgonzola, grana
Mozzarella, scamorza, gorgonzola, grana
Mozzarella, scamorza, gorgonzola, grana

Carbonara: panna, mozzarella, guanciale, uovo, parmigiano
Nata, mozzarella, guanciale, huevo, parmigiano
Cream, mozzarella, guanciale, egg, parmigiano

Tonno Cipolle: pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle
©Tomate, mozzarella, atin, cebolla
Tomato, mozzarella, tuna, onion

Frutti di mare: pomodoro, mozzarella, frutti di mare
Tomate, mozzarella, mariscos
Tomato, mozzarella, seafood

Vegetariana: pomodoro, mozzarella, verdure
Tomate, mozzarella, verduras
Tomato, mozzarella, vegetables

Calzone: pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, champignon
Tomate, mozzarella, jamon york, champifiones
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

Parma: mozzarella, prosciutto crudo, grana, ricula, pomodorini
Mozzarella, jamon parma, grana, rucola, tomatos cherry
Mozzarella, traw ham, grana, salad, argula, cherry tomatos

Kentucky: pomodoro, mozzarella, pollo, patatine, salsa BBQ
Tomate, mozzarella, pollo, papas fritas salsa BBQ
Tomato, mozzarella, chicken, French fries, BBQ sauce

[a/uten FREE + 4, 50€]
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Menu Bambini / Menu Infantil / Children’s Menu 13,00
(Bambini fino a 11 anni / Nifios hasta 11 afios / Children up to 11 years)

1 Soft + 1 Palla di getato +
1 Refresco + 1 bola de helado / 1 soft drink + 1 ice-cream

Spaghetti alla Bolognese

Pizza Mickey mouse (Pomodoro, mozzarella)
Nuggets di pollo con fritte

Hamburger con fritte

Refrescos / Soft drinks Birre / Cerveza / Beer
COCA-COLA 3,50 BIRRE ALLA SPINA @ o
COCA-COLA ZERO 3,50 CANA 3.50
FANTA ARANCIA 3,50 COPA 450
FANTA LIMONE 3,50 PINTA 5,50
ROYAL BLISS SIG TONIC 3,50
ROYAL BLISS AROMATIC 3,50 BIRRE IN BOTTIGLIA
SPRITE 3,50 CORONA 4,90
AQUARIUS 3,90 ESTRELLA GALICIA 0% ALCOHOL 4,00
FUZETEA 3,90 ESTRELLA GALICIA SIN GLUTEN 4,00
SUCCHI DI FRUTTA 3,90 ASAHY 4,50
1906 4,50
ACQUA / AGUA / WATER B-LEMON RADLER 4,50
CABREIROA 05LT 3,50 CIDER STRONGBOW 4,80
CABREIROA 05LT 3,50
) Vermuth & Aperitivi

Sangria prmutheS Ay

s B MARTINI BIANCO 6,00
ROSSA /BIANCA 8,00 19,00  MARTINI ROSSO 6,00
PROSECCO 10,00 2400  CAMPARI 7,00
TINTO DE VERANO 5,50 15,00
Cocktails Cognac
APEROL SPRITZ 11,00 MAGNO 7,00
NEGRONI 11,00 SOBERAN 1,00
BELLINI 11,00  CARLOSI 9,90
MOSKOW MULE 11,00 REMY MARTIN VS 12,00
MOJITO 11,00 HENNESY X0 35,00
PINA COLADA 11,00
CAIPIRINA 11,00

VIRGIN MOJITO 9,00



Vodka

MOSKOVSKAYA 9,00
ABSOLUT 9,00
BELVEDERE 12,00
BELUGA NOBLE 12,00
GREY GOOSE 12,00
Gin

BEEFEATER 9,00
SEAGRAMS 9,00
GORDONS 8,00
TANQUERAY 9,00
MARTINS MILLERS 10,00
HENDRICKS 12,00
BOMBAY SAPHIRE 10,00
LE TRIBUTE 10,00
PINK GIN 9,00
TANQUERAY 0% ALCOOL 9,00
Liquori

BAIYLES 7,00
AMARETTO 7,00
AMARO DEL CAPO 7,00
AVERNA 6,50
LIMONCELLO 6,00
SAMBUCA 6,80
COINTREAU 7,50
PACHARAN Z0CO 6,00
LICOR DE HIERBAS 7,00

Whisky

JACK DANIELS 10,00
GLENDFIDDICH 12,00
RED LABEL 9,00
BLACK LABEL 12,00
CARDHU 12 YEARS 12,00
MACCALLAN 12 YEARS 12,00
J&B 9,00
JAMESON 9,00
BALLANTINES 9,00
Rum

BACARDI 9,00
BARCELO' 9,00
HAVANA CLUB 7 10,00
ZACAPA 23 15,00
Coffe

ESPRESSO 2,90
ESPRESSO DECA 3,00
ESPRESSO' DOPPIO 3,90
AMERICANO 3,00
CAPPUCCINO 3,40
LATTE MACCHIATO 3,50
IRISH COFFEE 8,00
CAFE CON LECHE 3,20
ICE COFFEE 3,90
CIOCCOLATA CALDA 3,90

TIPS ONLY CASH
DOGGY BAG 1,50
MAYONESA + KETCHUP 0,50

SoY @ FISH

SULPHITE NUTS

ALERGENOS / ALLERGENS "En cumplimiento del Reglamento (UE) N° 1169/2011, le informamos que tiene a su disposicién informacién sobre
el contenido en alérgenos de todos nuestros platos, rogamos solicite dicha informacién al personal del restaurante." / "In complilance with EU
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